S T4

Kokdsom

ka je znama
0 celém svété.

mL Kurec
- 20g zampionu
¢ 1lZice citronové travy
¢ 1lzice nakrajeného korene
galangal nebo zazvoru
» 1 kafrovy listek

e 60g kureciho masa

e 300ml kokosového mléka

e 1 lzice limetkové stavy

e 11zic¢ka cervené chilli pasty
e 1 lZice rybi omacky

* snitka koriandru

V panvi wok ohrejeme kureci vyvar,
vloZzime pokrajené houby, najemno
nasekanou citronovou travu a ga-
langal nebo zazvor, cely kafrovy
listek a smés privedeme k varu. Pak
pridame na malé kostky nakrajené
kureci maso, kratce provarime,
vlijeme kokosové mléko a varime,
az je maso hotové.

V polévkové mise dobre promi
limetkovou stavu, chilli pastu,
omacku a k tomuto pikantnim
zakladu prilijeme horkou polé
s masem a dobre promichame.
Podavame s listkem koriandru.




