Kluci v akci

Zeleninovy kolac
4-6 porci %]

Tento letni kol&¢ je inspirovan francouzskym quichem, ovSem my si pripravu zjednodusime koupi
listového tésta. Teply zeleninovy pokrm je hotovy v cukuletu, proto nevahejte a upecte si dobry
prazdninovy obéd nebo veceri.

300 g listového tésta
100 g anglické slaniny
1 kedlubna

8 redkvicek

2 hrsti hrasku

250 ml smetany

4 vejce

12 mini rajcatek
snitka petrzelky a bazalky
mlety pepr

sul

Podle moznosti vyplachneme vodou (neutirame) a poté vylozime bud kulatou, nebo obdélnikovou
(mensi pekacek) formu listovym téstem, asi %2 cm silnym. Tésto zlehka propichame, peceme pri
190 °C dozlatova a nechame zchladnout.

Slaninu nakrajime na prouzky, kedlubnu taktéz, redkvicky na %a.

Slaninu vypeceme na panvi, priddme kedlubnu, redkvicky, orestujeme, vlozime hrasek a zalijeme
smetanou, osolime, opeprime a nechame chvili dusit, na zavér priddme nasekanou petrzelku a
bazalku a odstavime. K zeleninové smési vmichame rozkvedlana vejce a vSe vlijeme do upeceného
korpusu, dozdobime rajcatky a vlozime znovu do trouby zapéct.
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