Kluci v akci

Houbova omacka
4 porce =]

Lesy nam letos prichystaly vydatnou nadilku hub. Pripomenme si klasickou smetanovou houbovou
omacku s porci hovéziho masa a nadychanym houskovym knedlickem.

80 g mésla

250 g hiibd

drceny kmin

hovézi vyvar

200 ml sladké smetany

100 ml zakysané smetany

1-2 1Zice hladké mouky

sul

strik octa

600 g vareného hovézi ho masa zadniho

Na rozehratém masle osmahneme nakrajené houby s kminem, priklopime; az houby pusti stavu,
zalijeme vyvarem, priddme obé smetany se zakvedlanou moukou a provarime dvacet minut. Na zavér

ochutime soli, octem.

Omacku podavame s platkem hovéziho masa a houskovym knedlikem.
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