Kluci v akci

Pivni karbanatky se syrovou omackou

4-6 porci

Karbanatky, ve kterych prevazuje zelenina, jsou dochucené opét nasladlym cernym pivem. Podavaji
se s vyraznou omdackou ze syru s modrou plisni a jarnimi $touchanymi bramborami.

50 g masla

1 mald cibule

8 strouzku Cesneku
150 g kapusty

1 mala ¢ervena paprika
1/2 malé cukety

hrst petrzelové naté
250 ml cerného piva
500 g mletého masa (mix veprové a hovézi)
1 vejce

mlety pepr

sul

strouhanka

olej na smazeni

250 g nivy
200 ml smetany

500 g ranych brambor
100 g masla

1 jarni cibulka

hrst pazitky

Na masle orestujeme na jemné kosticky nakrajenou zeleninu a nasekanou petrzelku, zalijeme pivem,

kratce povarime a nechame zchladnout.

Potom smés smichame s masem, osolime, opeprime a podle potreby zahustime strouhankou.

Tvarujeme placicky, které zlehka obalime ve strouhance a na oleji je usmazime dozlatova.

Nivu nastrouhdme nebo rozdrobime do panve, prilijeme smetanu a za stalého michani rozpustime a

kratce povarime do zhoustnuti.

Brambory uvarime ve slupce, rozmackdme je s maslem, nakrajenou jarni cibulkou a pazitkou.
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