Kluci v akci

Chlebové knedliky s pazitkovou omackou
4 porce =]

Jak elegantné zpracovat stary ztvrdly chléb? Nez chleba zcela ztvrdne, nakrajejte ho nebo nalamejte
na malé kousky. Ztvrdly pak nadrtte (v hmozdiri nebo valeckem) a podle Paula nebo své fantazie
kombinujte a dopliujte.

1 cibule

olej

ztvrdlé kosticky z pulky chleba (rozdrtit)
2 vejce

Salek vody nebo mléka

Zitnad mouka na zahusténi

2 hrsti plocholisté petrzelky

muskatovy orisek

pepr

sul

Cibuli nakrajime na kosticky a na oleji ji osmahneme dozlatova, pridame ji do misy k nadrcenému
starému chlebu, stejné tak vejce, mléko, asi 4 1zice mouky, nasekanou petrzelku a koreni. Smeés
promichame a podle potreby jesté zahustime moukou tak, aby se ze smeési daly tvarovat knedliky.
Tésto nechame odstat 15 minut, pak z néj tvarujeme koule ve velikosti tenisovych micku a varime je
v osolené vodé 8 minut.

pazitkova omacka

40 g masla

40 g hladké mouky
mléko

petrzelka

pazitka

sul

pepr

muskatovy oriSek

Na rozehratém masle orestujeme mouku a jiSku za stalého michani ji zalijeme mlékem, okorenime
najemno nasekanymi bylinkami a korenim. Omacku provarime 10-15 minut, poté ji rozmixujeme
a podlévame ji knedliky.
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