Kluci v akci

Syr po Sopsky - zapékany syr
1 porce

Rychla varianta teplé vecere ze Sopské oblasti v okoli Sofie. Vezméme si opét priklad od bulharskych
pratel, zakupme jednoporcové zapékaci misky. Syr po Sopsky je totiz genidlni ve své jednoduchosti -
do ingredienci muzete propasovat, co vam lednic¢ka nabidne. Korenici smés Cubrica je k mani

ve specializovanych prodejnach s korenim a doda pokrmu ten pravy balkansky Smak.

100 g bilého syru balkanského typu
20 g méasla

1 rajské

1 chilli papricka

1 vejce

cerstvé mlety pepr

korenici smés cubrica

Stény keramické jednoporcové zapékaci misky vytreme maslem a vlozime syr, na néj rajské
nakrajené na platky, poklademe maslem a zapeceme v troubé 5-6 minut na 200 °C.

Do misky vlozime celou chilli papricku, vejce, opeprime, ochutime korenim cubrica (pokud nemate,
staci susend saturejka Ci jina bylinka), navrch opét kousek masla a zapeCeme, az ma vajicko zlatou
barvu.
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