Kluci v akci

Prazska uzena kyta v medu a chilli

4 porce
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Netradi¢né upravené maso, kde se snoubi sladko-slané chuté s prijemnou palivosti po chilli a vini
kopru, skvéle doprovazi grilovany Cesnek zapeceny s tymidnovym méaslem.

4 silnéjsi platky uzené kyty s kuzi
100 ml ¢erného piva

4 1zice medu

4 1zice olivového oleje

1-2 chilli papricky

hrst sekaného kopru

Grilovany c¢esnek s tymianovym maslem

4 palice cesneku
100 g masla

2 snitky tymianu
4 ancovicky

1 1zice kapartu

2 1zice strouhanky
mlety pepr

sul

Z piva, medu, oleje, najemno krajeného chilli a sekaného kopru vymichdme hustsi emulzi, do niz
vlozime platky Sunky. Emulze by méla maso pékné obalit, neméla by stékat. Na pomasténém grilu

platky Sunky pec¢me dozlatova.

Palicky ¢esneku rozkrojime pri¢né napul. Maslo smichdme se, sekanym tymidnem, anc¢oviCkami,
kapary, strouhankou, peprem a soli. Touto smési pokryjeme ¢esnek na rezu a v grilu zapeceme.
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