Kluci v akci

Kureci kridla v caji s chilli

4 porce =]
Jak prosta je priprava Ondrejovych ,Cajovych kridélek”. Chutnaji pikantné - sladko-kyselo-paliveé.

1,2 kg kurecich kridélek
80 g cukru

3 dl silného cerného Caje
3 citrony

1 1zicka mletého chilli

2 1zicky suseného tymianu
sul

Kridélka v kloubu presekneme, letku odsekneme a vlozime do misy.

V kastrulku rozpustime cukr na karamel, zalijeme ¢ajem, vymackame citronovou $tdvu, vmichame
chilli a tymian. Kratce svarime a jesté teplé nalijeme na kridla a promichame.

Na plech vylozeny pecicim papirem kridélka vyrovname a peceme ve vyhraté troubé pri 180 °C asi
25 minut. Podavame s chlebem a zeleninovym salatem, tentokrat ddvame tip na zelny salat se
zazvorem.
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